
Pannenkoekenhuis • Restaurant • Partijencentrum

Veel van onze gerechten zijn voorzien van een 
biersuggestie maar maak gerust zelf een selectie uit 
onze bijzondere bieren-kaart. U kunt ook kiezen voor 
één of meer van onze bieren in 75cl. fles om gezellig 

samen van te genieten.
Voor rokers beschikken wij over ‘n speciale rookkamer.

Onze menukaart is ook verkrijgbaar in de Engelse en Duitse
taal en er is een speciale kaart voor gasten met Coeliakie.

Bij grote drukte is het mogelijk dat de wachttijd iets langer kan zijn 
aangezien wij in onze keuken graag alles vers voor u bereiden. 

Per tafel ontvangt u één gespecificeerde rekening.



Diversen
Limburgse vlaai 2,20
 Naar wens geserveerd met slagroom à € 0,40 extra.

Warm appelgebak 3,30
 Appelgebak met hazelnoten, geserveerd met slagroom.

Brusselse wafel met slagroom 4,00
 Naar wens geserveerd met warme kersen of aardbeien (seizoen).

Kaasplankje 8,00
 Val-Dieu Bleu des Moines, Brie Pâturages Comtois 50+,
 Orval trappistenkaas, Limburgse appelstroop en stokbrood.

Erthelkroketjes 6,90
 Twaalf mini-borrelkroketjes met vier verschillende vullingen.

Knabbelplankje 2,50
 Vier soorten nootjes en zoutjes.

Weekacties
Pannenkoekendag 7,50
 Iedere maandag zijn alle pannenkoeken verkrijgbaar voor
 max. € 7,50; ook af te halen om thuis van te genieten.

Breek de Week 15,50
 Op woensdag serveren wij een 3 gangen menu met keuze
 uit een voor-, hoofd- en nagerecht. De ene keer vlees of vis,
 de andere keer weer met een keuze uit al onze pannenkoeken.

Spare Ribs 14,50
 Iedere donderdag serveren wij onbeperkt spare ribs,
 geserveerd met twee koude sausjes, frites en salade.

Deze acties zijn geldig van september tot en met
juni met uitzondering van feestdagen.



Lunchkaart
Uitsmijter Mijl op Zeven 6,90
 Brood belegd met achterham, jong belegen kaas en
 drie gebakken eieren, huzarensalade en garnituur.

Stokbroodje Gezond 4,90
 Met Peelham, jong belegen kaas, sla, tomaat, ei,
 komkommer en geserveerd met cocktailsaus.

Stokbroodje Brie 5,00
 Met Brie, sla, komkommer, pijnboompitten en honing.

Tosti Baansven 3,90
 Met Peelham en kaas; naar wens met ananas à € 0,50 extra.

Tosti Meerbaansblaak 4,90
 Met Peelham, kaas, tomaat en een gebakken ei.

Club Sandwich 8,90
 Lichtgeroosterd brood besmeerd met mayonaise en belegd met
 Peelham, gebakken spek, sla en tomaat, geserveerd met frites.

Assiette Hors d’Oeuvre 10,50
 Huzarensalade, gekookt ei, Peelham, Turfspek, meloen,
 zalm, garnalen, cocktailsaus, stokbrood en kruidenboter.

Salade Finiboldhus 11,50
 Gebakken appel, kerstomaatjes, geitenkaas, pijnboompitten en
 frambozendressing, geserveerd met stokbrood en kruidenboter.

Twee Kroketten 5,50
 Geserveerd met brood en mosterd.

Bloedworst & Appel 8,50
 Geserveerd met brood en Limburgse appelstroop.

Pasteitje Inkeman 7,50
 Korstdeegbakje gevuld met romige kipchampignonragout.

Ospels Twaalfuurtje 9,00
 Brood belegd met Peelham, jong belegen kaas, gebakken ei,
 rundvleeskroket, huzarensalade en klein kopje tomatensoep.

De gerechten van onze lunchkaart
worden tot 16.00 uur geserveerd.



Voorlopers
Zalmcocktail 7,50
 Gepocheerde stukjes zalm met romige cocktailsaus.
  • Urthel Saisonnière

Garnalencocktail 7,50
 Roze garnalen met romige cocktailsaus.
  • Orval

Doospels Plenkske 9,00
 Trio van ham bestaande uit Koppa de Peel, Peelham en Turfspek,
 geserveerd met meloen en een frisse tartaarsaus.
  • La Trappe Blond

Salade Finiboldhus 8,50
 Met gebakken appel, kerstomaatjes, geitenkaas, pijnboompitten en
 frambozendressing. Ook als hoofdgerecht te bestellen à € 11,50.
  • Budels Honing

Paddestoelenpetazzie 6,90
 Gebakken champignons in een saus van room, kruiden, knoflook
 en ui. Ook bekend onder de naam ‘We Are The Champignons’.
  • Palm

Pasteitje Inkeman 7,50
 Bladerdeegbakje gevuld met romige kipchampignonragout.
  • Wilderen Goud

Flammekueche 7,00
 Dunne deegbodem besmeerd met kruidencrème en belegd
 met stukjes spek en ui, krokant gebakken in de oven.
  • Hoegaarden Wit

Voorlopers worden geserveerd
met stokbrood en kruidenboter.

Portie stokbrood 3,00
 Geserveerd met kruidenboter.

Gebbelgerecht

maandelijks wisselend 
voorgerecht, 

zie onze krijtborden

dagprijs



Soepen
Tomatensoep 4,50
 Onze beroemde, lichtgebonden tomatensoep.
 • extra grote kop 4,90

Pongelesop 4,50
 Heldere runderbouillon met groenten en balletjes.
 • extra grote kop 4,90

Wisselende Weeksoep 5,00
 Iedere week een andere bijzondere soep.

Pan Soep 14,50
 Een soep naar keuze voor vier personen, geserveerd in een pan.
 Naar wens ook voor meerdere personen te bestellen à € 4,00 p.p.

Soepen worden geserveerd
met stokbrood en kruidenboter.
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GRATIS



Van ’t land
Schnitzel (250 gram) 14,00
Varkenshaas (225 gram) 15,50
Biefstuk van de Haas (200 gram) 21,00

 • gebakken champignons 2,00
 • bearnaisesaus 2,20
 • groene pepersaus 2,20
 • zigeunersaus 2,20
 • stroganoffsaus 2,40
 • champignonroomsaus 2,50

Erthelpan 16,00
 Gebakken varkenshaasmedaillons in een pannetje
 met gebakken champignons en roomsaus.
  • Gulpener Dort

Peelse Lever 15,00
 Malse plakken lever met gebakken spek en ui,
 geserveerd met een schaaltje appelmoes.
  • Emelisse Rauchbier

Vlikkenturf 16,50
 Stoofpotje van rundvlees, spek, ui, stroop en kruiden,
 op smaak gebracht met een scheutje Leffe.
  • Leffe Dubbel

Frango Piri Piri 15,90
 Spies met pikant gekruide kip van de grill, geserveerd met een
 saus van tomaten, rode peper, paprika, ui en knoflook.
  • Christoffel Nobel

Brochette uit den Oost 16,00
 Gegrilde spies van gemarineerde varkenshaas, pindasaus,
 geroosterde uitjes, atjar tjampoer en kroepoek.
  • Delerium Tremens

Spare Ribs
 Geserveerd met een barbecue- en cocktailsaus.
  • Urthel Hop-It
 • normale portie ca. 500 gram 14,50
 • grote portie ca. 750 gram  17,50

Mixed Grill 18,90
 Combinatie van varkenshaas, biefstuk, kip, spek
 en spare ribs met knoflook- en cocktailsaus.
  • Pauwel Kwak

Turfsteker 19,50
 Gegrilde biefstuk van 300 gram, geserveerd met kruidenboter.
  • Westmalle Dubbel



Uit het Water
Matelote 18,50
 Trio van gepocheerde zalm-, meerval- en heilbotfilet
 met een saus van roze garnalen, room en bieslook.
  • Val-Dieu Triple

Zalmwaaier 17,50
 Gebakken zalm, champignons en tomaat, bedekt
 met een botersaus en gegratineerd met geitenkaas.
  • St. Feuillien Grand Cru

Casse Croûte 18,90
 Kabeljauwfilet omwikkeld met spek en gebakken in een
 deegkorst, geserveerd met een saus van gestoofde prei.
  • Duvel

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met frietjes, gebakken 
aardappeltjes, naar wens 1 of 2 warme groenten en salade.

Vegetarisch
De Knik 13,50
 Regelmatig wisselende vegetarische schotel.

Speciaalbierenarrangement 10,50
 Wij serveren u 3 passende bieren bij uw eigen keuze
 van een voor-, hoofd- en nagerecht uit deze kaart.

Pot Jan Dory
maandelijks wisselend 

hoofdgerecht,
zie onze krijtborden

dagprijs



Voor Kleinere Eters
Voorlopers:

Kleine Zalmcocktail 5,50
 Gepocheerde zalm met romige cocktailsaus.

Kleine Garnalencocktail 5,50
 Roze garnalen met romige cocktailsaus.

Kleine Tomatensoep 3,50
Kleine Pongelesop 3,50

Hoofdgerechten:

Halve Schnitzel 9,00
 Gepaneerde schnitzel (125 gram), geserveerd met
 frietjes, gebakken aardappelen, warme groente en salade.

Hollandse Biefstuk 13,50
 Hollandse biefstuk (125 gram) met gebakken champignons,
 frietjes, gebakken aardappelen, warme groente en salade.

Vis aan ‘t Ven 12,90
 Gebakken zalmfilet (125 gram) met Bearnaisesaus,
 frietjes, gebakken aardappelen, warme groente en salade.

Karel Kraai Keuze 6,50
 Frietjes met keuze uit een frikandel, kroket of knakworst.
 Geserveerd met appelmoes en mayonaise.

Billy Bel Bord 7,00
 Frietjes, kipnuggets, appelmoes en mayonaise.

Zwarte Raven Roversschotel 8,90
 Frietjes, spare ribs (250 gram), appelmoes en mayonaise.

Petronella Peelheks Pannenkoek 5,90
 Kinderpannenkoek met poedersuiker en ‘turfstrooisel’.

Als kinderen hun bord helemaal leeg hebben gegeten
mogen ze uit de houten kist ‘n cadeautje uitzoeken.

Karel Kraai, Billy Bel, de Zwarte Raven Rovers en Petronella Peelheks
horen bij kinderactiviteiten van Staatsbosbeheer/Buitencentrum De Pelen.



 Asperges
 Aardbeien

Voorlopers:

Aspergesoep 4,90
 Romige aspergesoep met garnituur van Peelham en asperges.

Gemarineerde asperges 9,50
 Geserveerd met gerookte zalm en salade.

Geserveerd met stokbrood en kruidenboter.

Hoofdgerechten:

Traditioneel uit de Peel 17,50
 Peelham, asperges, gekookte krieltjes, ei en gesmolten boter.

Zalm Hollandaise 19,50
 Gestoomde zalmfilet met saus van witte wijn en boter,
 asperges, gekookte krieltjes, pommes frites en salade.

Portie Asperges 6,00
 Bij te bestellen bij een gerecht naar keuze.

Pannenkoeken:

Pannenkoek Aardbeien 10,00
 Geserveerd met twee bolletjes ijs, slagroom en poedersuiker.

Pannenkoek Asperges 12,50
 Ham, prei, champignons, asperges en fijngehakt gekookt ei.

Nagerecht:

IJs met Aardbeien 6,50
 Geserveerd met slagroom.

 Biersuggestie asperges:  Westmalle Tripel
 Biersuggestie aardbeien: Dommelsch Oud Bruin
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Pannenkoeken
Ananas, poedersuiker 7,00
Ananas, appel en poedersuiker 8,00
Ananas, appel, banaan en poedersuiker 9,50
Appel, poedersuiker 7,00
Appel, banaan en poedersuiker 8,50
Appel, kaneelsuiker 7,50
Appel, rozijnen en poedersuiker 8,00
Banaan, bruine basterdsuiker 7,50
Banaan, chocoladesaus en poedersuiker 8,00
Champignons, ui 7,00
Kaas 7,00
Kaas, ananas 8,50
Kaas, ham 8,50
Kaas, ham en ananas 9,90
Kaas, ham en champignons 9,20
Kaas, ham en ui 9,10
Kaas, ham, champignons en ui 9,80
Kaas, ham, tomaten en ui 9,90
Kersen, poedersuiker 8,00
Naturel, poedersuiker 5,50
Naturel, roomboter en poedersuiker 6,00
Spek 7,40
Spek, ananas en poedersuiker 8,90
Spek, ananas, appel en poedersuiker 9,90
Spek, appel en poedersuiker 8,90
Spek, appel, rozijnen en poedersuiker 9,90
Spek, champignons 8,20
Spek, champignons en ui 8,80
Spek, ham en champignons 9,60
Spek, ham en kaas 10,30
Spek, ham en ui 9,50
Spek, ham, kaas en ananas 11,70
Spek, ham, kaas, ananas en ui 12,20
Spek, ham, kaas en champignons 11,00
Spek, ham, kaas en ui 10,90
Spek, kaas 8,90
Spek, kaas en ananas 10,30
Spek, kaas en appel 10,30
Spek, kaas en champignons 9,70
Spek, kaas en ui 9,60
Spek, kersen en poedersuiker 9,90
Spek, ui 8,10



Specialiteiten
Petronella Peelheks Pannenkoek 5,90
 Kinderpannenkoek met poedersuiker en ‘turfstrooisel’.

Boerenpannenkoek 8,90
 Met bloedworst, appel en poedersuiker.

Bookeskook 7,90
 Boekweitpannenkoek met spek.

Boter, Kaas en Eieren 8,50
 Met een gebakken ei, kaas en roomboter.

Pannenkoek De DorpsHerberg 10,00
 Met romige kipchampignonragout, geserveerd met een salade.

Franse Pannenkoek 10,90
 Met ham, brie, champignons, prei en kruiden.

Griekse Pannenkoek 10,50
 Met tomaten, paprika, ui, olijven, geitenkaas en kruiden.

Janneke's Pannenkoek 9,50
 Met salami, geitenkaas, pijnboompitten en honing.

Pannenkoek Kerselaer 11,50
 Met kersen, Kirsch, roomijs, slagroom en poedersuiker.

Knuystenkoek 10,50
 Gevuld met Ospels zuurvlees en geserveerd met een salade.

Pannenkoek Libelle 8,50
 Met appel, rozijnen en kaneelsuiker.

Pannenkoek Mexico 10,90
 Met kaas, gehakt, ananas, tortillachips, ijsbergsla en salsa.

Pizzapannenkoek 11,50
 Met ham, kaas, salami, champignons, tomatensaus en oregano.

Pannenkoek Quattro 12,00
 Paprika-ui, olijven-tonijn, tomaten-salami, kaas-champignons.

Shoarmapannenkoek 11,50
 Met shoarma, geserveerd met salade en knoflooksaus.

Pannenkoek Sint Maarten 11,00
 Fruitsalade, Grand Marnier, roomijs, slagroom en poedersuiker.

Pannenkoek Speciaal 10,50
 Met spek, ham, champignons, prei en kruiden.

Spek, Ham, Kaas, Champignons en Ui 11,50
 …Onze meest gegeten pannenkoek.

Pannenkoek Uit ‘t Oosten 11,90
 Met saté van de haas, pindasaus, kroepoek, atjar en een salade.

Zeeuwse Pannenkoek 12,50
 Tomaten, champignons, prei, mosselen, garnalen, tonijn en dille.

Onze pannenkoeken zijn ook
in kinderformaat te bestellen.



Nagerechten
Peelbeest 3,50
 Kinderijs met slagroom, geserveerd in een leuke
 beker die mee naar huis mag worden genomen.

Coupe Vanille 4,00
 Roomijs met slagroom.
 • kleine coupe vanille 2,90

Coupe De Bruier 4,60
 Roomijs met mokka-karamelsaus, slagroom en een kletskop.
 • kleine coupe De Bruier 3,50
  • Rochefort 8

Dame Blanche 5,50
 Roomijs met warme chocoladesaus en slagroom.
 • kleine Dame Blanche 4,40
  • Troubadour Obscura

Banana Split 5,90
 Roomijs met banaan, chocoladesaus, slagroom en nootjes.
  • St. Bernardus Abt 12

Coupe De Winne 6,00
 Roomijs met warme kersen en slagroom.
 • kleine coupe De Winne 4,90
  • Jopen Koyt

Palet Picasso 6,50
 Roomijs vanille, roomijs aardbei en roomijs pistache, geserveerd
 met diverse soorten gesneden vers fruit en slagroom.
  • Hoegaarden Rosé

Annie’s Appeltaart 4,50
 Appeltaart met hazelnoten, geserveerd met ijs en slagroom.
  • Gulden Draak

Coupe Sans Glace 4,50
 Divers gesneden vers fruit, naar wens met of zonder slagroom.
  • Kriek Boon (tip: deel ‘n flesje met meerdere personen)

Crème Brûlée 5,90
 Dessert van eidooiers, room, vanille en gekarameliseerde suiker.
  • Tripel Karmeliet

Hemelse Modder 5,50
 Chocolademousse geserveerd met slagroom.
 • kleine Hemelse Modder 4,40
  • Grimbergen Dubbel

Kaasplankje 8,00
 Val-Dieu Bleu des Moines, Brie Pâturages Comtois 50+,
 Orval trappistenkaas, Limburgse appelstroop en stokbrood.
 • Duchesse de Bourgogne

Irish Coffee 5,50
 Met Tullamore Dew, basterdsuiker en lichtgeslagen ongezoete room.

Nederweerter Koffie 4,90
 Met Nederweerter Koffielikeur en lichtgeslagen ongezoete room.

www.dedorpsherberg.nl • twitter.com/dedorpsherberg


